Jeden Tag Imbissangebote laut Preisaushang
Wir belegen Ihnen backofenfrische Brotchen nach Ilhrem Wunsch- ah 7.00 Uhr

Woche vom 19.03. bis 23.03.2018 e

Haus des Reichs (Senatorin fiir Finanzen) Rudolf- Hilferding- Platz 1- Telefon: 0421 /56 51 89 93/ Offnungszeit: Mo. - D0.7.00 - 15.30 Uhr
Mail: info@saidavis-lacantina.de ~ XXXXX Fruhstickszeit: 7.00 -10.30 Uhr/ Mittagsbuffet: 11.30 - 14.00 Uhr XXXXX Fr 7.00 — 15.00 Uhr

Liebe Gaste, bei Lebensmittelunvertraglichkeit fragen Sie gerne unsere Personal oder entnehmen Sie die Information vom Aushang, bei Allergie kdnnen wir leider keine Haftung tibernehmen, da wir
Allergien nicht ausschlieBen kénnen. Danke fiir Ihr Verstandnis. (Info Mappe an der Kasse) Alle Preise verstehen sich inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer, Anderungen vorbehalte

Montag:

Hauptgénge: Vegetarisch: Beilagen:

— Balkanteller mit kleinem Krauterlingsteaka — Gebratenes Sojageschnetzeltes auf — Djuvec-Reis
und Lebera vom Schwein, dazu Sambal »Nizza Art“ mit Zwiebeln, Bohnen — Gemise der Saison
Olek— Joghurt Dipg und Champignons, dazu Sambal

— Bandnudelpfanneac mit Olek- Joghurt Dipg

Gefllugelfrikadellenstreifenac, Wirsing und
WeilRkohl, dazu PaprikasolReak

Dienstag:

Hauptgénge Vegetarisch: Beilagen:

— Schweineschmorbraten in Tomaten- — Kartoffel- Curryauflauf mit Karotten — Rosmarinkartoffeln
Rosmarin- KnoblauchsoRe auf ,,Mediterrane und Schwarzwurzelncg — Gemduse der Saison

Art“ frisch vom Schneidebrett, dazu
Schmorsofeg,ijk

— Orientalisches gegrilltes
Zitronenhahnchenteile auf Mandelreis, dazu
Kichererbsen-JoghurtsoR3e g

Mittwoch: » »
Lacanti >lla 1talia
Hauptgange: Vegetarisch: Beilagen:
— Panierte Schweineschnitzela,c auf - (Risotto con melanzane su — Pommes
»Caprese Art“ mit Tomate und Mozzarellag siciliana)Risottog mit Aubergine - Spaghettiac
Uberzogen frisch aus der Pfanne, dazu auf ,,Sizilianische Art“ — Gemise der Saison

Tomatensol3e ag.ijk
— HackfleischsoRe vom Rind -—-

»Bolognaise ag,ik

Donnerstag:

Hauptgéange: Vegetarisch: Beilagen:

— Hahnchenbrust in Krauterbutter-Eihulle — Grunkohllasagne in — — Salzkartoffeln
frisch aus der Pfanne, dazu TomatensofRea,ik mit (“r’?\'\ — Gemiuse der Saison
Sc. Shoronac,g.ik Béchamel Gberbackena,ik,g ”;);)

(Tomatesierte Hollandaise) ,/&

— Grunkohlpfanne (alles Drin) mit \,/
Kasselerfleisch2und Pinkel

Freitag:

Hauptgénge: Vegetarisch: Beilagen:

— Rotbarschfiletd in Eihtllec frisch aus der — Paniertesac Sellerieschnitzeli, dazu — Salzkartoffeln
Pfanne, dazu Zitronen-ButtersoReag,jk KrauterrahmsofReag — Gemiuse der Saison

— Spaétzlepfanneac mit Orangenpfeffer-

Kochschinkenstreifenzs und frisches
Gemuse der Saison, dazu Speckz-
ZwiebelsoRRe

1.Nur Einmal am mittagsbuftet bedienen fiir: (Normale POI’tiOﬂ) 5,90 €uro (weiBer Teller)

2. Nur Zweimal am Mittagsbuffet bedienen fir: 7,30 €uro

3.Komplettmeni: Nur Zweimal am mittagsbuffet bedienen

(inklusive einer Tagessuppe, einem Beilagensalat und einem Dessert) fiir: 8,90 €uro (gelber Teller)

Mit Getrank erhalten Sie einen Preisnachlass auf das Mittagsbuffet von 0,20 €uro

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:1.Farbstoff /2.Konservierungsstoff /3. Antioxidationsmittel/ 4.Geschmackverstarker /5.Geschwefelt /6.Geschwarzt /7.Gewachst /8.Phosphat/9.Starke
bei Fleischerzeugnisse /10.Milcheiwei3(Fleischerzeugnisse) /11.SuBungsmittel /

14 Kennzeichnungspflichtige Allergene: a.Glutenhaltiges Getreide (Weizen)/b.Krebstiere/c.Eier/d.Fisch/e. Erdniisse/f.Soja/g.Milch und Milchprodukte (einschlieRlich
Laktose)h.Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss)/i.Sellerie/j.Senf/K.Sesamsamen/I.Schwefeldioxid und Sulfite in einer
Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/I/m.Lupinen/n.Weichtiere

ABO Newsletter mit Speiseplan: www.saidavi-lacantina.de

Alle Preise verstehen sich inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer, Anderungen vorbehalte




